
M E N U  D E  D E S A Y U N O
B R E A K F A S T  M E N U

ESPECIALÍSIMO
THE SPECIALS

¡INICIA EL DÍA CON PROTEÍNA!
START THE DAY WITH PROTEINS

DEL HORNO
FROM THE OVEN

PARA COMPLACERTE
INDULGE…

EXTRA PARA ACOMPAÑAR
SIDES

BEBIDAS
BEVERAGES

Omelette de vegetales
Veggie Omelette

 Acompañado con tocino o jamón y tostadas
Bacon or ham and toast

12

 (2) Huevos al gusto
Hervidos al término de su elección, fritos o revueltos. 

(2) Egg Cookery
Boiled, fried or scrambled

Acompañados de tocino o jamón y tostadas
Bacon or ham and toast

12

Canasta de panes para 2 personas 
Con mantequilla y mermelada

6

Pancake 
10

Waffles 
12

Con mantequilla y sirope de Maple, jamón o tocino
Butter, maple syrup, bacon or ham

Tocino
Bacon 

4.5

Jamón
Ham 

4.5

Jugo de naranja 
Orange Juice

4.5

Café Americano 
American Coffee

3

Café Expresso 
Expresso

4

Café Latte o Cappuccino
Latte or Cappuccino

4

Chocolate caliente 
Hot Chocolate

3

Té Inglés 
English Breakfast Tea

4

Plato de Frutas de estación
Seasonal Fruit Plate

10



LUNCH MENU



Buen inicio…

SANCOCHO  12
Tradicional sopa panameña de pollo, ñame y culantro

CREMA DE P IXBAE 10
con camarones y cilantro

Refrescante…

TARTAR DE SALMÓN 16
Salmón fresco, pepino cortado, cebollina y mayonesa 
de wasabi

CEVICHE DE CORVINA 12
Ceviche tradicional panameño servido con chips de 
plátano

CEVICHE FRITO 15
Ceviche de Corvina frito, cebolla morada, pimiento rojo 
y salsa agridulce picante

Delicias para compartir…

COBB SALAD 12
Aguacate, tomate cherry, pixbae, tocino, pollo, queso 
azul sobre cama de lechugas, vinagretta de frutos 
rojos.

CANASTA RÍO HATO 12
Selección de mini-empanaditas de bacalao, queso y 
ropa vieja y puerco crujiente, jalea de ají chombo.

ABUELO WINGS 12
8 jugosas alitas de pollo servidas con nuestra original 
salsa BBQ con Ron Abuelo

NACHOS 11
Con pollo 12
Con carne 13
Crujientes tortillas de maíz, frijoles, queso cheddar, 
queso Monterey Jack, guacamole y crema cultivada

Light Lunch…

ENSALADA CAESAR TRADICIONAL 12
Con Pollo 14
Con langostinos 16
Lechuga Romana, lascas de parmesano y crotones de 
focaccia

SANDWICH DE ROAST BEEF  19
Lechuga, tomate cherry y queso del país en pan Bagette 
con aderezo de pixbae

SANDWICH DE CORVINA 20
6 onz de filete de corvina en pan Bagette con mayonesa 
de limón y hierbas.

A good start…

SANCOCHO 12
Panama’s Traditional coriander –scented simmered 
chicken soup with “ñame” 

P IXBAE CREAM 10
 With shrimp and coriander

Refreshing…

SALMON TARTAR 16
Fresh Salmon, cucumber, chive and wasabi mayonnaise

SEABASS CEVICHE 12
Panamanian traditional ceviche  served with green 
plantain chips

FRIED CEVICHE 15
Fried seabass, red onion, red pepper and hot sweet and 
sour sauce

Delights to share…

COBB SALAD 12
Avocado, cherry tomato, “pixbae”, bacon, grilled 
chicken, blue cheese over lettuce leaves with berries 
vinaigrette

R ÍO HATO BASKET 12
Selection of mini corn paties (cheese, codfish and flank 
steak), crispy pork and hot “chombo”  pepper jelly.

ABUELO WINGS 12
8 juicy chicken wings  served with our original Abuelo 
Rum BBQ sauce

NACHOS 11
With Chicken 12
With Beef 13
Crispy corn tortillas, beans, cheddar cheese, Monterey 
Jack, guacamole and sour cream

Light Lunch…

TRADIT IONAL CAESAR SALAD 12
Chicken 14
Prawns 16
Romaine lettuce, parmesan cheese flakes and focaccia 
crotons

ROAST BEEF SANDWICH 19
Lettuce, cherry tomato and country fresh cheese in 
Baguette bread with “pixbae” dressing

SEABASS SANDWICH 20
6 oz Seabass Fillet in Baguette bread with lemon and 
herbs mayonnaise
 

SANDWICH DE SALMÓN 21
6 onz de Salmón en pan Focaccia de hierbas y aderezo 
de mayonesa con mostaza Dijon
*Nuestros sandwiches vienen acompañados de su 
elección de papas fritas, patacones o yuca frita

ULT IMATE VEGGIE 14
Vegetales marinados en aceite de oliva, limón y ajo 
Pimientos, cebolla morada, zucchini, berengena, queso 
Feta en pan de Centeno

CLUB SANDWICH 16
Pechuga de Pollo a la plancha, tocino ahumado, queso 
cheddar, aguacate y mayonesa de pixbae

HAMBURGUESA BUENAVENTURA 16
8 onz de carne angus, tocino, queso cheddar, lechuga 
romana, cebolla morada, tomate y mayonesa de 
hierbas

Pastas

FET TUCCINE 15
Servida con salsa Pomodoro, Boloñesa o Pesto

SPAGUET TI  15
Con vegetales, albahaca y salsa de tomates frescos

PENNE 25
Al Pesto con conchuela
*Pregunte por nuestras opciones Gluten Free

Los principales...

CORVINA 22
Filete a la plancha servido con arroz con vegetales. 
Salsa de maracuyá opcional

CORVINA ENTERA 25
Con salsa criolla y yuca al mojo

ENTRAÑA 29
A la Parrilla con papas fritas y ensaladilla

LANGOSTINOS 28
En salsa de guanábana acompañados de crujientes 
patacones

Dulce manera de terminar…

BROWNIE MONSTER   7
Con helado de vainilla 

CHEESE CAKE DE MANJAR    7

MAMALLENA TIBIA 
con glace de Ron Abuelo     6

SALMON SANDWICH 21
6 oz Salmon fillet in Focaccia with herbs bread and 
Dijon mustard mayonnaise
*Our sandwiches are accompanied with your selection 
of fried plantains, fried cassava or French fries

ULT IMATE VEGGIE 14
Garlic, olive oil and lemon marinated vegetables
Pepper, onion, zucchini, eggplant, Feta cheese in rye 
bread

CLUB SANDWICH 16
Grilled chicken breast, smoked bacon, cheddar cheese, 
avocado and “pixbae” mayonnaise

BUENAVENTURA BURGER 16
8 oz Angus beef, bacon, cheddar cheese, romaine 
lettuce, onion, tomato and herbs mayonnaise

Pasta

FETUCCINE 15
Served with Pomodoro, Bolognese or Pesto

SPAGUET TI  15
With vegetables,  basil and fresh tomato sauce

PENNE 25
Al Pesto with Scallops
*Aks for our Gluten Free pasta choice

The main part…

CORVINA 22
Grilled Seabass Fillet and rice with vegetables 
Passion Fruit sauce is optional

CORVINA (WHOLE F ISH )  25
With creole sauce and garlic cassava

SKIRT STEAK 29
Grilled with French fries and green salad

PRAWNS 28
Soursop sauce and crunchy green plantains

A sweet way to finish…

BROWNIE MONSTER 7
With vanilla ice cream

“DULCE DE LECHE” CHEESE CAKE 7

WARM BREAD PUDIN 6  
glazed with an Abuelo Rum sauce 

7% de impuesto (ITBMS) será agregado a su cuenta final: Gluten Free :Vegetarian







PARA EMPEZAR
STA RT ER S

Croqueta de tamal de olla
Pot Tamale croquette 

10

Fettuccine con marisco o pollo 
en salsa blanca o salsa roja  

Fettuccine choice of seafood or chicken,
 alfredo or pomodoro sauce 

19

DE CUCHARA
BY SPOON

PASTA
PASTA

10

Prawn

ceviche with coconut ¨Leche de Tigre¨
16

Ceviche de langostino con leche de tigre de coco

Citrus marinated octopus and crispy corn
14

Pulpo acevichado y crocante de maíz

Romaine lattuce salad with pixvae
12

Ensalada de romana y pixvae

Tomate de Cerro Punta, aguacate mantequilla,

Cerro Punta Tomato, butter avocado, 
pico de loro green pepper, chives vinaigrette 

12 

ají pico de loro, vinagreta de cebollina    

Tuna tartare with habanero pepper jam
12

Tartar de atún con mermelada de ají chombo

Vegetable noodles in pomodoro souce.
 17

Fideos de vegetal en salsa pomodoro

Creamy Squash Soup with cheese croutons 
& Spanish style Chorizo 

Crema de zapallo con queso nacional
 y crujiente de chorizo tableño

 

12

Sancocho tradicional
Panama’s traditional coriander-scented chicken soup



MAR
SEA

Langosta con salsa de curry y arroz meloso de coco
Lobster with curry sauce and coconut mellow rice 

32

Corvina rebozada en abobo, arroz con coco y tajada
Corvina battered in adobo with coconut rice and ripe 

plantain slices
21

Filete de mero con salsa de limón y arroz con vegetales
Fresh Grouper in lemon sauce, rice with vegetables

23

Tuna with plantain puree and tamarind sauce
23

Pulpo asado con yuca al mojo
Roasted octopus with cassava in parsley and garlic sauce

21

Langostinos bocatoreños, arroz con guandú y tajada
King prawns "bocas" style, pigeon peas rice

 and ripe plantain slices
22

TIERRA
T U R F

Buenaventura "cheeseburger" con tocino
Buenaventura bacon cheeseburger

16

con  cremoso de arroz,  guandú
with creamy rice and local pigeon peas

Pollo con pepitas de marañón y concolón de gallo pinto
Chicken with cashew nut sauce and gallo pinto crispy rice

18

Precios no incluyen ITBMS

Prices do not include ITBMS

Atún con puré de plátano y salsa de tamarindo

Vegetariano
Vegetarian

Libre de Gluten
Gluten free

 Chuletón de cerdo
Pork chop

a la parrilla con   uca al mojo, vegetales mixtosN         Y
Grilled New York steak with Garlic cassaba, mixed vegetables

32

Entraña a la parrilla con Patacones
8 Oz Skirt Steak fajita with Fried plantain

30

eww orkk Y

 y vegetales mixtos
,mixed vegetables

22





POSTRES
DESSERTS

Arroz con leche y coco
Creamy rice with coconut

7

Cuatro leches
"Cuatro leches"

8

Tiramisú
Tiramisu

8

Flan de manjar
Caramel flan

8

Helado artesano
Artisanal ice cream

6

Sorbete
Sorbet

5



DELIVERY DIAL (0) 

DELIVERY MARCAR (0) 



M E N U  D E  D E S A Y U N O
B R E A K F A S T  M E N U

ESPECIALÍSIMO
THE SPECIALS

¡INICIA EL DÍA CON PROTEÍNA!
START THE DAY WITH PROTEINS

DEL HORNO
FROM THE OVEN

PARA COMPLACERTE
INDULGE…

EXTRA PARA ACOMPAÑAR
SIDES

BEBIDAS
BEVERAGES

Omelette de vegetales
Veggie Omelette

 Acompañado con tocino o jamón y tostadas
Bacon or ham and toast

12

 (2) Huevos al gusto
Hervidos al término de su elección, fritos o revueltos. 

(2) Egg Cookery
Boiled, fried or scrambled

Acompañados de tocino o jamón y tostadas
Bacon or ham and toast

12

Canasta de panes para 2 personas 
Con mantequilla y mermelada

6

Pancake 
10

Waffles 
12

Con mantequilla y sirope de Maple, jamón o tocino
Butter, maple syrup, bacon or ham

Tocino
Bacon 

4.5

Jamón
Ham 

4.5

Jugo de naranja 
Orange Juice

4.5

Café Americano 
American Coffee

3

Café Expresso 
Expresso

4

Café Latte o Cappuccino
Latte or Cappuccino

4

Chocolate caliente 
Hot Chocolate

3

Té Inglés 
English Breakfast Tea

4

Plato de Frutas de estación
Seasonal Fruit Plate

10



LUNCH MENU



Buen inicio…

SANCOCHO  12
Tradicional sopa panameña de pollo, ñame y culantro

CREMA DE P IXBAE 10
con camarones y cilantro

Refrescante…

TARTAR DE SALMÓN 16
Salmón fresco, pepino cortado, cebollina y mayonesa 
de wasabi

CEVICHE DE CORVINA 12
Ceviche tradicional panameño servido con chips de 
plátano

CEVICHE FRITO 15
Ceviche de Corvina frito, cebolla morada, pimiento rojo 
y salsa agridulce picante

Delicias para compartir…

COBB SALAD 12
Aguacate, tomate cherry, pixbae, tocino, pollo, queso 
azul sobre cama de lechugas, vinagretta de frutos 
rojos.

CANASTA RÍO HATO 12
Selección de mini-empanaditas de bacalao, queso y 
ropa vieja y puerco crujiente, jalea de ají chombo.

ABUELO WINGS 12
8 jugosas alitas de pollo servidas con nuestra original 
salsa BBQ con Ron Abuelo

NACHOS 11
Con pollo 12
Con carne 13
Crujientes tortillas de maíz, frijoles, queso cheddar, 
queso Monterey Jack, guacamole y crema cultivada

Light Lunch…

ENSALADA CAESAR TRADICIONAL 12
Con Pollo 14
Con langostinos 16
Lechuga Romana, lascas de parmesano y crotones de 
focaccia

SANDWICH DE ROAST BEEF  19
Lechuga, tomate cherry y queso del país en pan Bagette 
con aderezo de pixbae

SANDWICH DE CORVINA 20
6 onz de filete de corvina en pan Bagette con mayonesa 
de limón y hierbas.

A good start…

SANCOCHO 12
Panama’s Traditional coriander –scented simmered 
chicken soup with “ñame” 

P IXBAE CREAM 10
 With shrimp and coriander

Refreshing…

SALMON TARTAR 16
Fresh Salmon, cucumber, chive and wasabi mayonnaise

SEABASS CEVICHE 12
Panamanian traditional ceviche  served with green 
plantain chips

FRIED CEVICHE 15
Fried seabass, red onion, red pepper and hot sweet and 
sour sauce

Delights to share…

COBB SALAD 12
Avocado, cherry tomato, “pixbae”, bacon, grilled 
chicken, blue cheese over lettuce leaves with berries 
vinaigrette

R ÍO HATO BASKET 12
Selection of mini corn paties (cheese, codfish and flank 
steak), crispy pork and hot “chombo”  pepper jelly.

ABUELO WINGS 12
8 juicy chicken wings  served with our original Abuelo 
Rum BBQ sauce

NACHOS 11
With Chicken 12
With Beef 13
Crispy corn tortillas, beans, cheddar cheese, Monterey 
Jack, guacamole and sour cream

Light Lunch…

TRADIT IONAL CAESAR SALAD 12
Chicken 14
Prawns 16
Romaine lettuce, parmesan cheese flakes and focaccia 
crotons

ROAST BEEF SANDWICH 19
Lettuce, cherry tomato and country fresh cheese in 
Baguette bread with “pixbae” dressing

SEABASS SANDWICH 20
6 oz Seabass Fillet in Baguette bread with lemon and 
herbs mayonnaise
 

SANDWICH DE SALMÓN 21
6 onz de Salmón en pan Focaccia de hierbas y aderezo 
de mayonesa con mostaza Dijon
*Nuestros sandwiches vienen acompañados de su 
elección de papas fritas, patacones o yuca frita

ULT IMATE VEGGIE 14
Vegetales marinados en aceite de oliva, limón y ajo 
Pimientos, cebolla morada, zucchini, berengena, queso 
Feta en pan de Centeno

CLUB SANDWICH 16
Pechuga de Pollo a la plancha, tocino ahumado, queso 
cheddar, aguacate y mayonesa de pixbae

HAMBURGUESA BUENAVENTURA 16
8 onz de carne angus, tocino, queso cheddar, lechuga 
romana, cebolla morada, tomate y mayonesa de 
hierbas

Pastas

FET TUCCINE 15
Servida con salsa Pomodoro, Boloñesa o Pesto

SPAGUET TI  15
Con vegetales, albahaca y salsa de tomates frescos

PENNE 25
Al Pesto con conchuela
*Pregunte por nuestras opciones Gluten Free

Los principales...

CORVINA 22
Filete a la plancha servido con arroz con vegetales. 
Salsa de maracuyá opcional

CORVINA ENTERA 25
Con salsa criolla y yuca al mojo

ENTRAÑA 29
A la Parrilla con papas fritas y ensaladilla

LANGOSTINOS 28
En salsa de guanábana acompañados de crujientes 
patacones

Dulce manera de terminar…

BROWNIE MONSTER   7
Con helado de vainilla 

CHEESE CAKE DE MANJAR    7

MAMALLENA TIBIA 
con glace de Ron Abuelo     6

SALMON SANDWICH 21
6 oz Salmon fillet in Focaccia with herbs bread and 
Dijon mustard mayonnaise
*Our sandwiches are accompanied with your selection 
of fried plantains, fried cassava or French fries

ULT IMATE VEGGIE 14
Garlic, olive oil and lemon marinated vegetables
Pepper, onion, zucchini, eggplant, Feta cheese in rye 
bread

CLUB SANDWICH 16
Grilled chicken breast, smoked bacon, cheddar cheese, 
avocado and “pixbae” mayonnaise

BUENAVENTURA BURGER 16
8 oz Angus beef, bacon, cheddar cheese, romaine 
lettuce, onion, tomato and herbs mayonnaise

Pasta

FETUCCINE 15
Served with Pomodoro, Bolognese or Pesto

SPAGUET TI  15
With vegetables,  basil and fresh tomato sauce

PENNE 25
Al Pesto with Scallops
*Aks for our Gluten Free pasta choice

The main part…

CORVINA 22
Grilled Seabass Fillet and rice with vegetables 
Passion Fruit sauce is optional

CORVINA (WHOLE F ISH )  25
With creole sauce and garlic cassava

SKIRT STEAK 29
Grilled with French fries and green salad

PRAWNS 28
Soursop sauce and crunchy green plantains

A sweet way to finish…

BROWNIE MONSTER 7
With vanilla ice cream

“DULCE DE LECHE” CHEESE CAKE 7

WARM BREAD PUDIN 6  
glazed with an Abuelo Rum sauce 

7% de impuesto (ITBMS) será agregado a su cuenta final: Gluten Free :Vegetarian





PARA EMPEZAR
STA RT ER S

Croqueta de tamal de olla
Pot Tamale croquette 

10

Fettuccine con marisco o pollo 
en salsa blanca o salsa roja  

Fettuccine choice of seafood or chicken,
 alfredo or pomodoro sauce 

19

DE CUCHARA
BY SPOON

PASTA
PASTA

10

Prawn

ceviche with coconut ¨Leche de Tigre¨
16

Ceviche de langostino con leche de tigre de coco

Citrus marinated octopus and crispy corn
14

Pulpo acevichado y crocante de maíz

Romaine lattuce salad with pixvae
12

Ensalada de romana y pixvae

Tomate de Cerro Punta, aguacate mantequilla,

Cerro Punta Tomato, butter avocado, 
pico de loro green pepper, chives vinaigrette 

12 

ají pico de loro, vinagreta de cebollina    

Tuna tartare with habanero pepper jam
12

Tartar de atún con mermelada de ají chombo

Vegetable noodles in pomodoro souce.
 17

Fideos de vegetal en salsa pomodoro

Creamy Squash Soup with cheese croutons 
& Spanish style Chorizo 

Crema de zapallo con queso nacional
 y crujiente de chorizo tableño

 

12

Sancocho tradicional
Panama’s traditional coriander-scented chicken soup



MAR
SEA

Langosta con salsa de curry y arroz meloso de coco
Lobster with curry sauce and coconut mellow rice 

32

Corvina rebozada en abobo, arroz con coco y tajada
Corvina battered in adobo with coconut rice and ripe 

plantain slices
21

Filete de mero con salsa de limón y arroz con vegetales
Fresh Grouper in lemon sauce, rice with vegetables

23

Tuna with plantain puree and tamarind sauce
23

Pulpo asado con yuca al mojo
Roasted octopus with cassava in parsley and garlic sauce

21

Langostinos bocatoreños, arroz con guandú y tajada
King prawns "bocas" style, pigeon peas rice

 and ripe plantain slices
22

TIERRA
T U R F

Buenaventura "cheeseburger" con tocino
Buenaventura bacon cheeseburger

16

con  cremoso de arroz,  guandú
with creamy rice and local pigeon peas

Pollo con pepitas de marañón y concolón de gallo pinto
Chicken with cashew nut sauce and gallo pinto crispy rice

18

Precios no incluyen ITBMS

Prices do not include ITBMS

Atún con puré de plátano y salsa de tamarindo

Vegetariano
Vegetarian

Libre de Gluten
Gluten free

 Chuletón de cerdo
Pork chop

a la parrilla con   uca al mojo, vegetales mixtosN         Y
Grilled New York steak with Garlic cassaba, mixed vegetables

32

Entraña a la parrilla con Patacones
8 Oz Skirt Steak fajita with Fried plantain

30
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 y vegetales mixtos
,mixed vegetables

22



POSTRES
DESSERTS

Arroz con leche y coco
Creamy rice with coconut

7

Cuatro leches
"Cuatro leches"

8

Tiramisú
Tiramisu

8

Flan de manjar
Caramel flan

8

Helado artesano
Artisanal ice cream

6

Sorbete
Sorbet

5



Vinos / Wines



Copa / By the glass 
  

         Catena Chardonnay Argentina 
 

9 

    Le Rime Pinot Grigio Italy 
 

9 

    
Sonrío Cuando Llueve Albariño Spain 

 
7 

    Matua Sauvignon Blanc N/Zelanda 
 

9 

    
Séptima Malbec      Argentina 

 
9 

    Séptima Cabernet Sauvignon       Argentina 
 

9 

    
Catena Malbec  Argentina 

 
9 

    Luigi Bosca Pinot Noir  Argentina 
 

12 

    Los Haroldos Blend State Malbec/Cabernet 
Petit/Verdot  

Argentina 
 

12 

    Cava Anna Codorniú Brut Spain 
 

12 

    Cava Anna Codorniú Brut Rosé Spain 
 

12 

Lunetta Prosecco Italy 
 12 

 
  

 Blanco / White 
  

 
   

 Catena Chardonnay Argentina 
 

34 

    El Enemigo Chardonnay Argentina 
 

65 

    La Postolle Sauvignon Blanc  Chile 
 

34 

    Hogwash Rose USA 
 

49 

    Santiago Ruiz Albariño  Spain 
 

49 

    Lusco Albariño Spain 
 

49 

    Protos Verdejo Spain 
 

34 

    
Le Rime Pinot Grigio Italy 

 
32 

    Sonrío cuando llueve Albariño Spain 
 

32 

    Matua Sauvignon Blanc N/Zelanda 
 

39 

    

    

    Tinto / Red 
  

     Catena Malbec Argentina 
 

34 

    Navarro Correas Tres Uvas Argentina 
 

34 

    



Catena Alta  Cabernet Sauvignon      Argentina 
 

76 

    El Enemigo Malbec Argentina 
 

49 

    El Enemigo Cabernet Franc Argentina 
 

75 

    Séptima Malbec      Argentina 
 

32 

    Séptima Cabernet Sauvignon       Argentina 
 

32 

    Alta Vista Premium Argentina 
 

39 

    Hey Malbec Argentina 
 

49 

    Lagarde Guarda Cabernet Franc Argentina 
 

44 

    El Enemigo Cabernet Franc Argentina 
 

75 

    Luca Pinot Noir Argentina 
 

49 

    Luigi Bosca Malbec Argentina 
 39 

Luigi Bosca Pinot Noir  Argentina 
 

39 

    Los Haroldos Blend State Malbec/Cabernet 
Petit/Verdot  

Argentina 
 

55 

    Los Haroldos Malbec  Reserva de la Familia Argentina 
 

75 

    Casillero del Diablo Reserva Privada Chile 
 

36 

    
    Gran Tarapaca Carmenere Chile 

 
32 

Gran Tarapaca Cabernet Sauvignon Chile 
 

32 

La Postole Merlot Chile 
 

34 

    Marqués de Casa Concha Cabernet Sauvignon      Chile 
 

39 

La Crema Sonoma Coast Pinot Noir USA 
 

64 

    Beronia Crianza Spain 
 

34 

    Emilio Moro Rivera del Duero Tempranillo Spain 
 

69 

    Muga Reserva      Spain 
 

64 

    
Banfi Brunello di Montalcino Italy 

 
99 

    Frescobaldi Nipozzano Riserva Italy 
 

64 

    
Espumantes / Champagne 

  
     Cava Anna Codorniú Brut Spain 

 
39 

    Cava Anna Codorniú Brut Rosé Spain 
 

39 

    Lunetta Prosecco Italy 
 

39 

    Dom Perignon  France 
 

289 

    



Möet Chandon Ice  France 
 

99 

    Möet & Chandon Rose France 
 

109 

    Veuve Clicquot Brut  France 
 

99 

Veuve Clicquot Rosé France 
 99 

 



 



 

YAROKOBI SANGRIA 16
Sake de Lychee, Gin Hendrick’s St Germain, infusión de jazmín con pera, rjugo de arándano y 

jengibre

THE GEISHA SOUR 12
Gin, vino aporto, licor de granada, limón, sirope de saril con rosas, clara de huevo

HIROSHIMA MULE 12
Gin Hendrick’s , Sake, pepino, miel de abeja infusionada, jengibre, limón y Ginger beer

PENICILLIN 12
Scotch Whisky, single malt ahumado, miel de abeja, jengibre y zumo de limón

SAMURAI NEGRONI 10
Gin, Aperol, Campari, Vermouth infusionado con cacao y naranaja y aceite de sésamo

LAMPONE SPRITZ 12
Aperol infusionado con frambuesas y mandarina, Prosseco, agua gasificada y albahaca

 
CAMOMILA GIN TONIC 13

Tanqueray Ten, manzanilla, piel de limón amarillo, tónica Fever tree.

PERLA TONIC 14
London N°1, agua de azahar, café en granos, canela,  Bitter de nuez, tónica Fever tree.

INUSUAL GIN TONIC 13
Hendrick’s, agua de rosa, pepino, pimienta de Jamaica, frambuesas, tónica Fever tree.

PERFECTO GIN TONIC 12
Bombay Sapphire, romero ahumado, piel de limón amarillo, manzana verde, tónica Fever tree.

FRUITY GIN TONIC 12
Tanqueray, fresas, naranja, canela, tónica Fever tree.

 
 

SAKETINI 12
Vodka, gin y dry crisp Sake.

 
DIRTY MARTINI 10

Gin, Vermouth, zumo de aceitunas.
 

BLUECHEESE MARTINI 12
Gin Dry Vermouth, aceituna rellena de queso azul.

 
CLASSIC MARTINI 12

Gin, vermouth bianco, aceitunas. 
 

VESPER MARTINI 12
Gin, Vodka, Linllet, Piel  de Limón Amarillo.

 
LYCHEE MARTINI 12

Vodka, Licor de Lychee.
 

APPLE MARTINI 11
Vodka, licor de manzana verde.

 
COSMO MARTINI 10

Vodka, Cointreau, zumo de lima, zumo de cranberry.


