
 Horario: Lunes a Domingo de 11:30 am a 8:00 pm

Costo de delivery: $1 99

Nuevo número para pedidos: 6837.3118 / 908.8150

Estamos en           @MansaBuenaventura

Hamburguesa clásica      $14
100% carne angus, lechuga, tomate, 
queso cheddar, tocino

Sliders          $12
Tres mini hamburguesas 100% angus, 
queso mozzarella, papitas fritas

Sancocho          $10
Tradicional sancocho con 
pechuga de pollo, arroz blanco

       
Spaguetti con pollo $13

 
 

Al pesto, alfredo o pomodoro
Lasaña de carne       $12
Consulte precio para bandeja familiar

 

Corvina                $20
Al ajillo o a la criolla

Pesca'o frito          $19
Pargo frito con patacones 
al estilo del Pacífico

Pulpo al grill          $20
Arroz, ensalada o patacones

Langostinos al ajillo

       

$22
Arroz, ensalada o patacones

Entraña          $25
Patacones o papitas

Paella de mariscos              $18 

Paella de carne               $16

                

 Meloso de langosta    

 

$25

   

Mínimo 2 personas. Solicítela con antelación

Cheesecake      $7

Edamame             $8

 Ensalada mixta         $12
Lechuga romana, baby arúgula, cebolla 
morada, tomate cherry, queso feta

Ceviche de corvina       $10
Hecho a la minuta
Tartar de atún          $13
Chips de plátano 

Tequeños       $9

 
5   nidades  Jalea de jalapeño 
Tacos de cochinita pibil     $12
Suaves tortillas de maíz, cochinita al horno, 
guiso criollo, guacamole, pico de gallo
Crispy Bruselas         $12
Coles de bruselas, katsuabushi, 
salsa hoisin
Yakimeshi         $13
Arroz estilo japonés con pollo, res, cebolla, 
hongos, pimiento, brócoli
Chicharrón de pollo        $10
Papitas fritas, salsa honey mustard        
Chicken wings         $12
Buffalo o BBQ, papitas  fritas
Club sándwich          $14
Lechuga, tomate, tocino y 
pechuga de pollo, papitas fritas

MENÚ DELIVERY

 JUGOS  NATURALES 
TO GO

MENÚ DELIVERY

P I Z Z A S
Margherita       $13

Peperoni       $13

Hawaiana       $13

Bacon & Brie      $15

Queso de cabra, hongos y cebolla                               $15
Prosciutto y arúgula                                                        $16
Vegetales y queso feta                                                   $15
Anchoas, alcaparras, aceituna negra                  $15

Jugos 100% naturales      $4

 Piña  Maracuyá 

 Limonada con hierbabuena

Recién exprimidos.

p/p

p/p

p/p

 Sandía Melón

Fresa

U 

Sopa de lentejas   $10

Salmón al grill             $25
Vegetales rostizados, salsa de eneldo 

Ensalada César         $10
Con pollo ($12) o langostinos ($14)

.

Arroz negro de mariscos          $19 p/p

Brownie     $7

Surf         
Deditos de corvina, camarones buffalo, 
arañitas de calamar, pulpo al grill
Turf        
Filete de res, chicharrón de pollo, 
chorizo parrillero 
Surf & Turf         
Arañitas de calamar, deditos de corvina, 
chicharón de pollo, chorizo parrillero  

$12

$16

$14

p/p

p/p

p/p

POSTRES

BANDEJA DE PICADAS, MÍNIMO 2 PERSONAS

.

ARROCES

Chorizo español

Fideúa de mariscos   $18 p/p

Flan de queso $7

Salmón ahumado, queso de cabra, miel de mango  $17

buenaventuramansa#



Veggie  
Wakame, mango, pepino, ajonjolí
2 unidades  
 

Lomito Dragón 
Filete de res, hongos,   

 Horario: Lunes a Domingo de 11:30 am a 8:00 pm
Costo de delivery: $1.99

Ensalada Soberana   
Arúgula, aguacate, kanikama, alga nori,
pepino, ajonjolí y salsa cítrica japonesa

Ensalada de cangrejo 
Kanikama, algas, zanahoria, apio, ajonjolí

Wonton de camarón 
4 unidades, salsa agridulce

Mongolian beef 
Arroz Jazmín

Pad Thai 
Fideos de arroz, frijol nacido, salsa de pescado,
huevo, salsa de tamarindo, semilla de marañón. 

ESPECIALES

Para pedidos: 6837.3118. / 908.8150

$13

$14

$8

$11
$13

$14

$12

$13

$16

$12

$15

$15

$12

$16

$18

$16

$12

TEMAKI

Mansa Fuji 
Camarón tempura, queso crema,
aguacate, salsa Fuji

Ceviche Roll 
Corvina, aguacate, 
chips de plátano

Buenaventura 
Camarón en tempura, lechuga, 
aguacate, queso crema, ajonjolí

Akira
Langostino, aguacate, queso crema, 
salsa de cangrejo, salsa dulce. Tempurizado

Latin Roll
Salmón tempura, queso crema,
plátano maduro, salsa dulce, ajonjolí

Spicy Tuna 
Atún, cebolleta, micro patacón, 
chipotle maya.

Skin Roll 
Piel de salmón crujiente, 
salmón ahumado, pepino, salsa dulce

Panamá Roll
Atún, kanikama, aguacate, berro tempura,
queso crema, salsa Fuji. Tempurizado

Leyenda
Langostino, queso crema, aguacate, 
plátano maduro, salsa dulce, ajonjolí

Furia Roll 
Cangrejo real, anguila, wakame, surimi, mango, 
salsa de maracuyá, salsa Fuji, ajonjolí. 

MAKI

Ishikari (salmón)

   
                                    

Maguro (yellowfin tuna) 

 
  

Ebi (camarón) 

   

SASHIMI (4 cortes) NIGUIRI (2 unidades)

$10
$10
$10

$8
$8
$8

$13Low Carb Roll 
Salmón ahumado, pepino, aguacate
cebollina, papel de soya

$13Tiger Roll
Salmón fresco, queso crema, cebollina,

Redondo Roll
Salmón ahumado, espárrago encurtido, aguacate, 

  chips de papa, salsa dragón 

Tempurizado 

$17

2 unidades 

Ebi Tempura 
Camarones jumbo tempura, chipotle maya

$18

Ahi Tuna 
Tiradito de atún, vinagreta japonesa

$11

Sushi Sampler 
Escoja 2 rollos y 5 niguiris a su gusto

$34

Sushi Pizza 
Escoja 3 ingredientes

$15

$13Sushi Panda
Kanikama tempura, aguacate, pepino, 
ensalada de cangrejo y salsa picante 

$13Sake Roll 
Atún, salmón, aguacate, plátano maduro,
chips de zanahoria y salsa sake.

mango, kanikama

zanahoria frita, papel de soya, salsa de chipotle



Bao $4
2 uds

Spring Rolls  $6
5 uds

Siu Mai  $6
Pork dumpling,  4 uds

Ja Kao  $8
Shrimp dumpling,  4 uds

Yee Chee Kao  $5
Special pork dumpling,  2 uds

Char Siu Bao $6
BBQ pork bao,  2 uds

Shrimp Wonton $8
4 uds

Mongolian Beef $16
Jasmin rice

Chow Mei Fun $12
Rice Noodles with vegetables

Chiken Gyoza $10
5 uds

Horario: Sábados y Domingo desde las 10:00 am 

Costo de delivery: $1.99

Para pedidos: 6837.3118. / 908.8150



ENTRADAS

ALME  AS 15
Al a illo, a la marinera o al curry.  Pan de la casa
CAMARONES BU   ALO 10
Tostaditas de patacón, salsa blue cheese

HUMMUS  9
ummus de lente as o guisantes.  Chips surtidos

TARTAR DE ATÚN 13
Aguacate y tostada de concolón
CEVICHE MANSA 11
Tradicional ceviche de corvina, hecho a la minuta 
TACOS DE COCHINITA 13 
Suaves tortillas de maíz, cochinita al horno, 
guiso criollo, guacamole, pico de gallo

PRINCIPALES
ESPAGUETTI AL PESTO 13  
Acompáñelo con pollo ($15)
langostinos ($18)
PASTA PORTOBELLO  18
Espaguetti en salsa blanca con 
prosciutto y hongos

LANGOSTINOS TAMARINDO 22
Salsa de tamarindo, arroz con coco 
PULPO EN SALSA DE ACEITUNAS NEGRAS 21
Arroz con guandú y coco
EL MERO MERO 25
Mero relleno de camarones, 
salsa de vino blanco, espárragos rostizados

 

CORVINA MANSA  21
Arroz con guandú y coco
GUACHITO DE LANGOSTA 25
Arroz meloso al pesto con langosta

 

MANSA BURGER 16 
100% carne angus, mozzarella, 
cheddar, cebolla caramelizada, 
tocino, aguacate, albahaca fresca

 

FILETE DE RES 25 
Papas confitadas, salsa tres pimientas
ENTRAÑA 28
Pico de gallo de la casa, patacones

PIZZAS
MARGHERITA 13

PEPERONI  13

HAWAIANA  13

BACON & BRIE  15

QUESO DE CABRA, HONGOS Y CEBOLLA 15

PROSCIUTTO Y ARÚGULA 17

VEGETALES Y QUESO FETA 15

POSTRES
MAMALLENA  
TARTA DE QUESO

 Reservas y pedidos: 6837.3118 / 908.8150

Estamos en                           @MansaBuenaventura

BROWNIE

LASAGNA DE CARNE 
Pan de a  o

13       

F 

TABLA DE QUESOS      21
Manchego, brie, queso azul y queso de cabra
ENSALADA DE PERAS CARAMELIZADAS  
Lechuga romana, queso de cabra,
baby arúgula, vinagreta light

 4

j

POLLO AL CURRY 15
Pechuga de pollo, pepita de marañón, arroz Jazmín

ANCHOAS   ACEITUNAS NEGRAS   ALCAPARRAS 15, , 
SOPA DE TOMATE 8 

FETUCCINI DEL CHEF 18  
Pasta fresca,salsa alfredo, salmón ahumado

SALMON AHUMADO, QUESO DE CABRA
MIEL DE MANGO

17 ´  

BABY BACK     RIBS 
Papas al grill, tomate rostizado, salsa candela

16K

Receta tradicionalR

´

14

j
J

jH

SURTIDO MANSA

8
8

21
8

.

.

buenaventuramansa#



BLANCOS
ESTADOS UNIDOS 

LA CREMA CHARDONNAY

                             
ESPAÑA

SONRÍO CUANDO  LLUEVE ALBARIÑO

        

                            

MARTÍN CODAX  ALBARIÑO

                       
MARQUÉS DE RISCAL RUEDA VERDEJO

     

FRANCIA

BARTON & GUESTIER CHABLIS

        ITALIA

SANTA MARGHERITA PINOT GRIGIO    
        NUEVA ZELANDA 

MATUA SAUVIGNON BLANC
                        

55

32

38

36

44

45

45

ESPUMANTES

38

40

90

95

ANNA CODORNÍU BLANC DE BLANCS

LUNETTA PROSECCO

VEUVE CLICQUOT BRUT     

MOET & CHANDON BRUT IMPERIAL    

TINTOS
ESTADOS UNIDOS 

CHATEAU STE MICHELLE MERLOT
  

LA CREMA SONOMA PINOT NOIR  

DECOY CABERNET SAUVIGNON 

   

BUENA VISTA ZINFANDEL        

                                                               

ITALIA

PÉPPOLI CHIANTI CLÁSICO   

                  

CHILE

MARQUÉS DE CASA CONCHA CARMENERE 

                      

46

59

52

48

 

46

42

ABADÍA RETUERTA SELECCIÓN ESPECIAL

80

49

 

39

58

      

59

ARGENTINA

ANGÉLICA ZAPATA MALBEC  
              

   

                   
EL ENEMIGO MALBEC  

                  

AUSTRALIA

19 CRIMES RED WINE     

                 

ESPAÑA

EMILIO MORO TEMPRANILLO           

               

LAN CRIANZA 

                                     

PROTOS CRIANZA       

              

46

36

CATENA MALBEC  36

ARGENTINA

EL ENEMIGO CHARDONNAY 45

NAVARRO CORREAS 3 UVAS 35

CLINE SONOMA COUNTY PINOT NOIR       44

PACO Y LOLA ALBARIÑO 42

MIRAVAL ROSÉ 49

NAVARRO CORREAS RESERVA 35
CHARDONNAY

MAGNVS RESERVA MALBEC 69

MAGNVS PETIT VERDOT 60 CAYMUS CABERNET SAUVIGNON       128

POR COPA
NAVARRO CORREAS MALBEC  8

NAVARRO CORREAS PINOT NOIR  8

NAVARRO CORREAS CHARDONNAY  8

SONRÍO CUANDO LLUEVE ALBARIÑO  8

MAGNVS BLEND 2018 12

MAGNVS PETIT VERDOT 12





COCKTAILS
Signature

 

 9
Tanqueray infusionado en cítricos, St. Germain, 
reducción de tamarindo-jengibre, naranja 

 

Tan-Flor-Ma-Tara

 9
Abuelo 7 años, Aperol, reducción de piña, 
reducción de chipotle, maracuyá y limón

Tiki Mansa

 9
Mezcal Montelobos, tamarindo - jengibre, sal de chipotle, 
miel de abeja y agave

Mezcalita Tamarindo 

 9
Mezcal Montelobos, Ancho Reyes, sangrita 
Mansa, notas de naranja

Bloodyventura

 9
Zacapa 23 años, Malibú, licor de lychee, 
espuma de dragón

Dragón Ron

Perfect Serve GIN & TONICS

10
Infusionado en pepino, piel de lima amarilla, 
fresas, pétalos de Jazmín, flor de Jamaica

Hendrick´s

Infusionado en jengibre, pimienta 
malagueta, blueberry, limón

Bombay Sapphire 10

Infusionado en piel de naranja, lima, 
limón, cardamomo, enebro

Tanqueray 10

Classics

Vodka, licor de lychee, vemouth extra dry, lychee
Lychee Martini 10

Aperol, prosecco, agua gasificada, naranja
Aperol Spritz 10

Vodka, cerveza de jengibre, limón, hierbabuena
Moscow Mule   9

Pisco Sour   8
Pisco, sour mix, amargo de angostura        
Mojito   8
Hierbabuena fresca, Bacardí, limón persa, azúcar morena
Margarita   8
Tequila reposado, licor de naranja, limón persa
Dark `n Stormy   9
Zacapa 23 años, cerveza de jengibre, 
amargo de angostura, limón persa

Negroni  10
Tanqueray infusionado en café arábico,
Campari, Martini Rubino



CAFÉ

TÉ E INFUSIONES

DIGESTIVOS

ESpresso

Cortado

Macchiato

Americano

Latte

CapPuccino

Café con leche

Moccacino

Mocca Nutella

FrapPuCCINO

Affogatto 

Irish Coffee

Chocolate caliente

tÉ VERDE O TÉ negro

JENGIBRE

MANZANILLA

CRANBERRY

MANGO

HIERBA LIMÓN

3

3

3.50

3

4

4

4

4

5

4

4

6

4

6

5

5

5

5

5

7

7

5

25

5

6

5

Grand Marnier

Limoncello

Cointreau

Fernet Branca

Baileys

Sambuca Romana

Banfi Castello 
Grappa

Fonseca 
Ruby Porto

Jägermeister

Hennessy xo 

Frangelico

KAHLÚA

Disaronno 
Amaretto

5

5

5.50

5

6

6

6

ARÁBICO

3.50 c/U

SOLICITA TU CAFÉ CON LECHE DE ALMENDRAS, SEMIDESCREMADA O DESLACTOSADA

GEISHA
Finca Vista Linda

CARAJILLO 7



Estamos en                @MansaBuenaventura

#buenaventuramansa


